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Lasciatevi
accompagnare da
Alberto Piras,

miglior Sommelier
d'ltalia ASPI e premiato
da molteplici guide nel
nostro settore,

in esperienze uniche e
cucite su misura per Vol




La bottiglia

La Verticale

ESPERIENZE

U

b

[
Bl L Il Vitigno in

il

Orizzontale
1ol ol Y
T T (S N o
' . ] Team
Building

4 ﬁ' > . IF h



TR
3 -
a

La Bottiglia




® Ffino a4 persone

® Cingue diverse referenze tra cui scegliere.
Un'esperienza immersiva per scoprire al meglio
e in tutte le sue sfumature e peculiarita uno
grande bottiglia.

® Durante I'incontro verranno illustrati 'area di
orovenienza, la storia del produttore, i metodi di
oroduzione, l'analisi sensoriale del vino e
possibili abbinamenti. la degustazione sard
accompagnata da assaggi gastronomici degli

Chefs de il Luogo Aimo e Nadia.

® Durata 2 ore circa
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L.a Degustazione verticale




® fFino a & persone

® Attingendo dall'ampia proposta della
cantina de il luogo, si avrd la possibilita di
degustare tre differenti annate dello stesso
vino, capendo tramite la degustazione le
peculiarita di ogni millesimo dovute alle
caratteristiche climatiche di ciascuna
annata.

Durante |'esperienza sard analizzata ogni

singola annata e illustrato |'impatto del
cambiamento climatico nella viticoltura.
la degustazione tecnica sard
accompagnata da assaggi gastronomici

degli Chefs de il lLuogo Aimo e Nadia.

® Durata 2 ore e mezza circa







Fino a & persone

Analizzeremo un singolo vitigno
oroveniente da tre diverse aree di
oroduzione: dal territorio alle scelte di
ciascun produttore allo stile di
vinificazione.

Durante |'esperienza si comprenderd
come uno stesso vitigno evolve e si
esprime in modi diversi in diverse
aree. la degustazione sard
accompagnata da assaggi

gastronomici degli Chefs de il Luogo

Aimo e Nadia.

® Durata 2 ore e mezza circa
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Team Building




Possibilita di trasformare la vostra esperienza di
degustazione in un team building.

I format si pud sviluppare in tutti e tre i locali in base alle
richieste del Cliente, con la possibilita di cena e
abbinamento.

Inolire, & possibile costruire I'esperienza anche in location

esterne.




@ Possibilita di fruire tutte le esperienze in
lingua inglese, francese ed italiano.

® le esperienze possono essere concordate
con i nostri uffici
alle mail:
alberto@aimoenadia.com

silvia. marangi@aimoenadia.com

® Cliorari di fruizione possono essere
stabiliti in base alle esigenze.



mailto:alberto@aimoenadia.com
mailto:silvia.marangi@aimoenadia.com
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~ Theatrum dei Sapori - Il Luogo W Finestra sul Giardino - VOCE bistRo Aimo e Nadia



S1 aspetta sempre un
momento Importante per

aprire
una grande bottiglia;

quando spesso ¢ una grande
bottiglia a rendere un
momento impotrtante.

Alberto Piras
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Aimo e Nadia

MILANO

CONTATTI

" alberto@aimoenadia.com | silvia.marangi@aimoenadia.com

- +39 391 333 34/9
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